
 

 

   

 

451, Boul. Curé-Labelle 

Laval, Qc  H7P 2P3. 

(450)625-0707 

Téléc.:(450)625-0708 

www.restaurantlesterose.com 

 

 

 

 

 

 

 

BED & BREAKFAST 
 

Services personnalisés 
 

Service de décorations 
 

Verre de Champagne (Toast) $3.95/pers. 
Cocktail de bienvenue $3.50/pers. 
Gâteau de Mariage $2.95/pers. 

(Si le dessert du forfait est remplacé) 
Gâteaux variés à partir de $15.95 

Frais de coupe .50¢/pers. 
(Si le client apporte son gâteau) 

 
Pizza & café en soirée 

$3.95/pers. 
 

Boissons Gazeuses à volonté en soirée 
$3.95/pers. 

 
Nos prix incluent: 

Salles,  stationnement gratuit, personnel 
courtois 

Orchestre live tous les samedis sans frais 
(d.j. disponible) 

 

3 Superbes salles 

Climatisées 

Décorées 

 

 

Pouvant accueillir de 15 à 150 personnes 

Forfaits personnalisés 

Grande piste de danse 

Service courtois 

Service de bar 

Personnel dynamique et courtois 

Grand stationnement 

Facile d’accès 

  

 

 

 

 

 

 

 

        



  

Forfait 1 
Cocktail de fruits alcoolisé 

Potage maison 
Salade césar maison 

(Jardinière sur demande) 
 

Suprême de Volaille 
sauce forestière 

ou 
Bœuf bourguignon 

ou 
       Filet de sole farci aux  
      tomates, épinards et 

fromage 
(Servi avec légumes, riz, 

patates) 
Gâteau Cappuccino 

Café, Thé 
2 litres de vin embouteillés par 

Table de 8 personnes 
38$ 

Taxe et service en sus 
 

 

    Restaurant Le Ste-Rose 

Forfait 2 
Cocktail de fruits alcoolisé 
Canapés chauds et froids 
Manicotti al forno sauce 

cardinale 
Potage maison 

Salade césar, chef 
Suprême de Volaille aux 
champignons et aux trois 

poivres 
ou 

Rôti de bœuf au jus 
ou 

Pavé de saumon sauce mille 
fleurs 

(servi avec légumes, riz, patates 
maison) 

Cascade aux fruits  
Café, Thé ou tisane 

2 litres de vin embouteillés  par  
table 

de 8 personnes 
Boissons gazeuses à volonté au 

repas 
Soirée: Café, Thé 

44$  
    Taxe et service en sus  

Forfait 3 
Cocktail de fruits alcoolisé 

Canapés Chauds 
Toast: Verre de Champagne 

Feuilleté d’escargots sauce crémeuse 
aux champignons et au cognac 

 
Potage maison 

 
Salade césar, chef 

Suprême de Volaille sauce au vieux 
Porto & Champignons 

ou 
Steak de Filet mignon avec 
champignons Portobello 

ou 
Assiette de fruits de mer (crevettes, 

langoustines et pétoncles) 
(servi avec légumes, riz, patates 

maison) 
La Gourmandise du chef  , 
Café, Thé ou Espresso 

 
Vin et bière à  volonté au repas 

Bar ouvert  après le repas pour une 
durée de trois heures 

 
 

75$ 
Taxe et service en sus 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       


